
Affilatrice professionale
per piastre e coltelli tritacarne

PROFESSIONAL SHARPENER FOR PLATES AND MINCING KNIVES
PROFESSIONELLES SCHÄRFGERÄT FÜR TELLER UND FLEISCHWOLFMESSER

https://www.youtube.com/watch?v=bqK_lIjMx0I


CONTATTI 
Via del Progresso, 14 - 42015 Correggio (RE) Italy

Telefono +39 0522 632266 - info@affilella.com - www.affilella.com
mvmsrl@mvmsrl.it - www.mvmsrl.it

Potenza motore Motor power Motorleistung 0,75 kW

Alimentazione Power supply Spannungsversorgung 230V / 50Hz

Diametro mola CBN CBN grinding wheel diameter
Durchmesser 
CBN-Schleifscheibe

Ø200

Diametro mola ceramica
Ceramic grinding 
wheel diameter

Durchmesser 
Keramikschleifscheibe

Ø150

Angolo di affilatura 
frontale

Frontal sharpening angle Frontaler Schärfwinkel 0%

Angolo di affilatura 
tangianzile da:

Sharpening angle Schleifwinkel tangianzil 0° - 32°

Giri motore 1400 rpm Motor speed Motordrehzahl 1400 tr/min

Dimensioni (L x P x A) Dimensions (W x D x H) Abmessungen (B x T x H) 1110x450x450 mm

Affilella M è la soluzione ottimale per l’affilatura manuale di piastre e coltelli 
tritacarne, garantendo massima accuratezza, sicurezza operativa ed 
efficienza produttiva. Dotata di una tavola rotante a incrementi precisi, 

assicura un’affilatura omogenea e controllata. Le due mole, una Ø150mm per 
l’affilatura frontale e una mola tangenziale in CBN Ø200mm per lo scarico dei coltelli, 
assicurano risultati impeccabili. Estremamente versatile, permette anche la rifinitura 
di coltelli e forbici con elevata accuratezza.

Affilella M is the optimal solution for manually sharpening mincing plates 
and cross knives, ensuring maximum accuracy, operational safety and 
production efficiency. Equipped with a rotary table at precise increments, 

it ensures smooth and controlled sharpening. The two grinding wheels, a Ø150mm 
for frontal sharpening and a Ø200mm tangential CBN grinding wheel for knife bevel, 
ensure flawless results. Extremely versatile, it also allows finishing of knives and 
scissors with high accuracy.

Die Affilella M ist die optimale Lösung für das manuelle Schärfen von 
Fleischwolfmessern und Kreuzmesser und gewährleistet höchste 
Genauigkeit, Betriebssicherheit und Produktionseffizienz. Ausgestattet 

mit einem Drehtisch in präzisen Schritten, gewährleistet sie ein homogenes 
und kontrolliertes Schärfen. Die beiden Schleifscheiben, eine Ø150mm für den 
Frontalschliff und eine Ø200mm tangentiale CBN-Schleifscheibe für den Messerfase, 
sorgen für einwandfreie Ergebnisse. Sie ist extrem vielseitig und ermöglicht auch 
den Feinschliff von Messern und Scheren mit hoher Genauigkeit. 


