
Affilatrice professionale
per piastre e coltelli tritacarne

AFILADORA PROFESIONAL PARA PLACAS Y CUCHILLAS PICADORAS DE CARNE
AFFÛTEUSE PROFESSIONNELLE POUR LES ASSIETTES 

ET LES COUTEAUX À HACHER

https://www.youtube.com/watch?v=bqK_lIjMx0I


CONTATTI 
Via del Progresso, 14 - 42015 Correggio (RE) Italy

Telefono +39 0522 632266 - info@affilella.com - www.affilella.com
mvmsrl@mvmsrl.it - www.mvmsrl.it

Potenza motore Potencia del motor Puissance du moteur 0,75 kW

Alimentazione Alimentación Alimentation électrique 230V / 50Hz

Diametro mola CBN Diámetro muela CBN Diamètre de la meule CBN Ø200

Diametro mola ceramica Diámetro muela cerámica Diamètre de la meule céramique Ø150

Angolo di affilatura 
frontale

Ángulo de afilado frontal Angle d’affûtage frontal de 0%

Angolo di affilatura 
tangianzile da

Ángulo de afilado tangencial 
de

Angle d’affûtage tangentiel de 0° - 32°

Giri motore 1400 rpm Velocidad del motor Vitesse du moteur 1400 tr/min

Dimensioni (L x P x A) Dimensiones (An x Pr x Al) Dimensions (L x P x H) 1110x450x450 mm

Affilella M es la solución óptimal para afilar manualmente placas y cuchillas 
picadoras de carne, garantizando la máxima precisión, seguridad de 
funcionamiento y eficacia de producción. Equipada con una mesa giratoria 

en incrementos precisos, garantiza un afilado suave y controlado. Las dos muelas, 
una de Ø150 mm para el afilado frontal y otra de CBN tangencial de Ø200 mm para 
la descarga de la cuchilla, garantizan resultados impecables. De gran versatilidad, 
también permite el acabado de cuchillos y tijeras con gran precisión.

Affilella M est la solution optimale pour l’affûtage manuel des plaques et 
des couteaux de hachoir, garantissant une précision maximale, la sécurité 
des opérations et l’efficacité de la production. Équipée d’une table rotative 

à incréments précis, elle assure un affûtage doux et contrôlé. Les deux meules, l’une 
de Ø150 mm pour l’affûtage frontal et l’autre de Ø200 mm pour l’affûtage tangentiel 
CBN pour le déchargement des couteaux, garantissent des résultats impeccables. 
Extrêmement polyvalente, elle permet également la finition des couteaux et des 
ciseaux avec une grande précision.

Affilella M è la soluzione ottimale per l’affilatura manuale di piastre e coltelli 
tritacarne, garantendo massima accuratezza, sicurezza operativa ed 
efficienza produttiva. Dotata di una tavola rotante a incrementi precisi, 

assicura un’affilatura omogenea e controllata. Le due mole, una Ø150mm per 
l’affilatura frontale e una mola tangenziale in CBN Ø200mm per lo scarico dei coltelli, 
assicurano risultati impeccabili. Estremamente versatile, permette anche la rifinitura 
di coltelli e forbici con elevata accuratezza.


